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ANTECEDENTES

LaArgentina es € tercer pais americano con mayor cantidad de bifalos, luego de Brasil y Venezuela . Estimandose su
poblacion en 50.000 cabezas, distribuidas en las provincias de Corrientes, Formosa, Chaco, Misiones, Buenos Aires,
Entre Rios, Tucuméan, Mendoza y San Luis @ . Siendo Corrientes la que cuenta con la mayor cantidad de bifalos del
pais.

La produccion de carne sigue siendo € principal destino de la cria de esta especie en Argentina, pero la produccion de
la leche comienza a ser una realidad mediante establecimientos localizados en |as provincias de Corrientes, Misiones,
Formosa, Santa Fe, Buenos Aires y Tucuman. Siendo la Murrah, Mediterrdnea y Mestizas de ambas, las principales
razas lecheras del pais.

La composicién fisico quimica de la leche de bifala ha sido estudiada en diversos paises como India ¢ * 9 |talia ©
Bulgaria® Venezuda® vy y Brasi| ¢ 910 11:121314)

En Argentina los trabajos sobre su composicion fisico-quimica son escasos ,y los valores obtenidos en otros paises
presentan una gran variabilidad ™ , principalmente en lo que respecta a los componentes de grasa, proteinas y solidos
totales, los cuales influencian en los rendimientos de los productos derivedos de la leche, que resulta de gran
importancia para la industria y e comercio de lécteos. Por lo tanto, resulta importante conocer y determinar la
composicion fisico-quimica de la leche de las diferentes razas bubalinas existentes en nuestro pais, lo cua podria
sustentar la eleccion de razas a ser destinadas a tambo.

El presente trabgo tiene como objetivo determinar y comparar la composicion fisico-quimica de la leche de bifala
(Bubalus bubalis) de raza Murrah y Mestizas (Murrah x Mediterréneo) a los efectos de disponer de pardmetros para €l
pais.

(15,16)

MATERIALES Y METODOS

El presente trabajo se realiz6 entre julio y diciembre del 2001,en €l establecimiento Santa Maria del Rosario, ubicado
en el departamento San Cosme, Provincia de Corrientes, a 30 km a este de la ciudad capital. La region es de clima
suptropical himedo, con precipitaciones anuales de 1200 a 1400 mm y una media de temperaturay humedad del 21.5 °©
Cy de 75 % respectivamente.

Setrabgj6 con 20 bifaas de raza Murrah y 20 Mestizas (Murrah-Mediterraneo) de primera a cuarta lactacion. Todas
eran ordefiadas una sola vez a dia durante la mafiana, recibiendo |a misma aimentacion consistente en pasturas
naturales de gramineas de baja calidad.

Quincenalmente y previa rutina de ordefio, se obtuvieron muestras de 200 ml. de leche del total del ordefio de cada
bifala, las cuales fueron conservadas a temperaturas de entre 5 - 8 ° C en cajas de telgopor con refrigerantes hasta su
llegada al laboratorio.

En € laboratorio las muestras fueron mantenidas a 4 © C hasta su procesamiento efectuandose las siguientes
determinaciones: densidad por lactodensimetro *”; acidez por acidimetro de Dornic *”; grasa por método butirométrico
de Gerber ™ protefna por método de Micro-Kjeldahl @9 extracto seco total por método directo “?; lactosa por método
polarimétrico “Y ; pH por el potenciémetro y cenizas por incineracién en mufla @Y.
La informacion obtenida se anaiz6 estadisticamente utilizando ANOVA

DISCUSION DE RESULTADOS

En la Tabla 1 se presentan los resultados de la composicion fisico-quimica media de las leches de bufalas de raza
Murrah y mestiza Murrah-Mediterraneo estudiadas.

L os componentes fisico-quimicos que presentaron mayor variabilidad en el presente trabajo fueron: la acidez titulable,
lagrasay los sdlidos totales.

Con respecto ala variabilidad de |la acidez titulable, estudios realizados por Brifiez® en Venezuela con bifalas mestizas
de diferentes grados de cruzamiento, demostraron que las diferentes etapas de lactacién afectan la acidez titulable, la
cual se incrementa a medida que avanza lalactancia.
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